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FUTURE

今後の展望

ローストビーフ　既製品（左）と新製法（右）

日々の研究開発と、
失敗を成長につなげる人材教育

　製品開発に限らず、業務効率化など日々
の研究、日々の革新を社員全員に求めてい
ます。
　その工程に、その業務に何の意味がある
のかを常に考え、失敗の原因を突き詰め
て、社員一人一人が常に成長することに、
とことんこだわっています。
　人が育てば、より良い製品が開発でき、業務が効率化し、コストが削
減し、販路が拡大していきます。
　そして、従来の食肉加工品にはない、まったく新しい食感という価値
をお客様にお届けし、豊富な品揃えで「選ぶ楽しさ」という付加価値を
提供し、新しい加工食肉文化を創造していきます。

　
本
事
業
で
の
高
性
能
冷
温
燻
式
ス

モ
ー
ク
ハ
ウ
ス
導
入
の
最
大
の
効
果
は
、

加
熱
し
す
ぎ
る
こ
と
な
く
、
殺
菌
、
燻

製
で
き
る
こ
と
で
す
。
タ
ン
パ
ク
質
の

熱
変
性
を
極
力
抑
え
る
こ
と
に
よ
り
、

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
肉
本
来
の
味
を
維
持
し
た

う
え
で
、
日
本
人
が
か
つ
て
体
験
し
た
こ

と
の
な
い
食
感
を
創
出
で
き
ま
す
。
ま

だ
製
品
化
で
き
て
い
ま
せ
ん
が
、
新
製
法

で
極
め
て
レ
ア
で
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
ロ
ー
ス

ト
ビ
ー
フ
の
試
作
に
成
功
し
て
い
ま
す
。

ま
た
、
限
り
な
く
生
に
近
い
プ
リ
プ
リ

食
感
の
ミ
デ
ィ
ア
ム
レ
ア
ベ
ー
コ
ン
な
ど

も
開
発
中
で
す
。

　
新
製
法
に
よ
り
、
既
製
品
と

は
比
較
に
な
ら
な
い
ジ
ュ
ー
シ
ー

食
感
の
ス
モ
ー
ク
チ
キ
ン
や

ボ
ー
ン
レ
ス
ハ
ム
が
既
に
製
品

化
し
、
商
品
流
通
し
て
い
ま
す
。

ミ
デ
ィ
ア
ム
レ
ア
や
レ
ア
な
肉
本

来
の
味
（
味
覚
・
食
感
・
風
味
）

を
味
わ
え
る
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
や
ベ
ー
コ

ン
、
さ
ら
に
新
食
感
の
ロ
ー
ス
ハ
ム
な
ど

も
製
品
化
し
て
い
き
ま
す
。

　
常
に
製
品
の
開
発
を
続
け
、
お
客
様

が
好
み
で
選
べ
る
幅
広
い
品
揃
え
を
実
現

し
、
新
し
い
「
加
工
食
肉
文
化
」
の
創

出
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

　
2
0
0
0
年
に
設
立
さ
れ
た
有
限
会
社
伊
吹
ハ
ム
は
、

2
0
2
1
年
現
在
に
お
い
て
滋
賀
県
内
唯
一
の
食
肉
加
工

専
門
会
社
（
精
肉
販
売
を
扱
わ
な
い
）
で
す
。
2
0
1
8

年
に
2
代
目
経
営
者
が
就
任
し
て
か
ら
は
、
創
業
以
来
の

本
格
製
法
を
守
り
な
が
ら
、
I
T
技
術
導
入
に
よ
る
業
務

の
効
率
化
や
コ
ス
ト
改
革
、
販
路
拡
大
事
業
へ
の
注
力
を

含
め
た
大
幅
な
経
営
改
善
を
達
成
し
て
い
ま
す
。

　
多
く
の
加
工
食
肉
は
、
加
熱
に
よ
っ
て
保
存
性
の
確
保

（
殺
菌
）
を
行
う
必
要
が
あ
り
ま
す
が
、
そ
の
際
に
発
生

す
る
タ
ン
パ
ク
質
の
立
体
構
造
変
性
は
、「
旨
味
成
分
」「
柔

軟
性
」「
風
味
」
を
減
少
さ
せ
ま
す
。
熟
練
工
に
よ
る
微
細

な
調
整
を
必
要
と
す
る
創
業
以
来
の
製
法
を
科
学
的
知
見

か
ら
再
分
析
し
、
実
験
レ
ベ
ル
で
の
再
現
が
可
能
に
な
っ
て

い
ま
し
た
。
本
事
業
で
新
規
高
性
能
冷
温
燻
式
ス
モ
ー
ク

ハ
ウ
ス
を
導
入
す
る
こ
と
に
よ
り
、
プ
ロ
グ
ラ
ム
に
よ
っ
て

１０
年
超
の
熟
練
工
に
よ
る
加
熱
管
理
品
質
を
再
現
す
る
こ

と
に
成
功
し
、
量
産
ベ
ー
ス
へ
の
引
き
上
げ
が
可
能
に
な
り

ま
し
た
。

　
こ
れ
に
よ
り
、
生
産
活
動
を
自
動
化
さ
れ
る
こ
と
で
生

産
性
が
向
上
す
る
と
と
も
に
、
作
業
従
事
者
の
技
能
に
依

存
し
な
い
作
業
標
準
化
も
達
成
し
て
い
ま
す
。

　
既
存
品
以
上
の
高
品
質
品
を
よ
り
短
い
拘
束
時
間
で
製

造
す
る
こ
と
で
、働
き
方
改
革
に
も
挑
戦
し
て
い
ま
す
。「
安

全
」
で
、「
高
品
質
」
で
あ
り
、「
効
率
的
」
な
製
品
製
造

工
程
を
考
え
る
「
人
だ
か
ら
こ
そ
行
え
る
、
人
に
し
か
で

き
な
い
」
こ
と
へ
挑
戦
し
、
今
よ
り
も
高
い
付
加
価
値
を
創

造
す
る
こ
と
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

加熱過程の徹底制御により
ジューシー、プリプリ食感・
風味を創出

平
成
30
年
度
補
正

対
象
類
型
／
も
の
づ
く
り
技
術
（
製
造
環
境
）

事
業
類
型
／
一
般
型

有
限
会
社 

伊
吹
ハ
ム

蛋
白
質
の
熱
変
性
管
理
に
よ
る
、

日
本
人
が
未
体
験
の
食
感
と
加
工
食
肉
文
化
を
創
出
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