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熟成酒と酒米の個性を
活かした酒 今後の展望
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上原 績

　上原酒造は、蔵付天然酵母による山廃仕込みと、もろみの
全量を天秤棒に石をぶら下げてしぼる木槽天秤しぼりで知られ
る蔵元です。蔵付の天然酵母と乳酸菌を温度操作などを駆使
して呼び込み醸造する生酛系酒母の酒造りは、旨みを構成す
るアミノ酸とまろやかな酸味を与える有機酸の生成値が高く、
濃醇な旨みと酸味を醸し出します。
　市場で圧倒的多数の淡麗辛口とは一線を画す、より濃厚芳
醇妙麗なフルボディタイプの日本酒を生産しています。
　和食がユネスコ無形文化遺産に登録され、東京オリンピッ
ク開催が間近に迫り、より一層日本の食文化に注目が注がれ
る今こそ、日本酒文化を耕し、広げ育てる一翼を担いたいと
考えています。

日本酒文化を耕し広げ
高める一翼を担う

本
事
業
で
得
ら
れ
た
酵
素
力
価
の
高

い
麹
を
用
い
た
濃
厚
芳
醇
妙
麗
な

日
本
酒
醸
造
に
よ
り
、
新
た
な
日
本
酒

愛
好
者
を
開
拓
し
、
淡
麗
辛
口
一
辺
倒

で
あ
っ
た
日
本
酒
世
界
を
広
げ
て
い
く
役

割
を
果
た
し
た
い
と
思
い
ま
す
。

　

ま
た
品
質
の
高
い
麹
に
よ
り
醸
さ
れ

た
酒
は
、
熟
成
に
よ
っ
て
、
さ
ら
に
そ
の

旨
み
を
増
し
、
熟
成
酒
市
場
の
雄
に
な
っ

て
い
く
こ
と
を
期
待
し
て
い
ま
す
。

土
蔵
内
部
に
、
ゆ
っ
く
り
と

天
然
乾
燥
し
た
杉
材
の
筐

体
、
断
熱
グ
ラ
ス
ウ
ー
ル
、
パ
ネ

ル
ヒ
ー
タ
ー
６
基
と
ダ
ク
ト
３
基

を
組
み
合
わ
せ
た
恒
温
恒
湿
装
置

を
設
置
す
る
こ
と
に
よ
り
、
ム
ラ

の
少
な
い
緩
や
か
な
温
湿
度
制
御

が
可
能
に
な
り
ま
し
た
。
杉
材
の

呼
吸
す
る
力
を
活
か
し
た
筐
体
を

用
い
る
こ
と
に
よ
り
、
理
想
的
な

製
麹
環
境
を
獲
得
す
る
こ
と
が
で

き
、
酵
素
力
価
の
高
い
麹
製
造
が

可
能
と
な
り
ま
し
た
。

日
本
酒
造
り
は
、
一
麹
、
二
酛
、
三
造
り
と

い
わ
れ
る
よ
う
に
、
麹
の
で
き
が
酒
の
品

質
を
左
右
す
る
ほ
ど
重
要
な
要
素
で
す
。
本
事

業
で
は
、
高
品
質
な
麹
の
製
造
を
デ
リ
ケ
ー
ト

に
司
る
、
日
本
酒
用
の
麹
製
造
用
恒
温
恒
湿
装

置
を
導
入
し
、
酒
質
の
向
上
を
図
る
と
と
も
に
、

製
造
プ
ロ
セ
ス
の
安
定
化
と
生
産
量
の
増
加
を

達
成
し
ま
し
た
。

　

上
原
酒
造
が
考
え
る
酒
質
の
方
向
性
は
、
巷

で
言
う
淡
麗
辛
口
で
は
な
く
、
米
の
旨
み
を
徹

底
し
て
引
き
出
し
、
濃
厚
芳
醇
妙
麗
な
味
わ
い

の
日
本
酒
を
極
め
る
こ
と
で
す
。

　

麹
の
品
質
向
上
と
は
、
米
の
デ
ン
プ
ン
を
ブ

ド
ウ
糖
に
糖
化
す
る
力
が
向
上
す
る
こ
と
で
あ

り
、
同
時
に
タ
ン
パ
ク
質
分
解
酵
素
（
プ
ロ
テ

ア
ー
ゼ
）
に
よ
る
ア
ミ
ノ
酸
生
成
力
を
増
す
こ

と
で
す
。
つ
ま
り
酵
素
力
価
の
高
い
麹
を
製
造

す
る
こ
と
に
よ
り
、
よ
り
旨
味
成
分
の
高
い
酒

を
醸
造
す
る
こ
と
が
可
能
に
な
り
ま
す
。

　

上
原
酒
造
で
は
、
土
蔵
を
麹
室
と
し
て
使
用

し
て
き
ま
し
た
が
、
土
蔵
の
麹
室
の
内
部
に
、

新
た
に
繊
細
な
温
度
制
御
と
湿
度
コ
ン
ト
ロ
ー

ル
が
可
能
な
恒
温
恒
湿
装
置
を
導
入
し
、
さ
ら

な
る
高
品
質
の
麹
の
製
造
を
可
能
に
し
ま
し
た
。
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『酵素力価の高い麹に』
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